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2020
DOMAINE DE LA SOLITUDE
CHATEAUNEUF-DU-PAPE ROUGE

60% GRENACHE NOIR, 15% SYRAH, 10% MOURVEDRE,
10% CINSAULT, 5% COUNOISE, TERRET, MUSCARDIN, VACCARESE

Historical Cuvée from the Domaine produced since the XVII century, from all our vineyards on safres and
Gallets roullés. A blend of terroir and grape varieties of excellence it contains the 8 reds grapes varieties of
A.OC. and even some white or pink grape in small proportion.

Yield: 32 hl/hectare.
Harvest: Harvesting is done by hand in 25 kg crates.
Vinification and aging: The grapes are hand-picked. After a selec-

tion of the best bunches by hand on a sorting table, the grapes are
crushed and destemmed and fall by gravity in our concrete tanks

; Long maceration with gentle extractions allow to obtain velvetine
yet powerful tannins, which are specific to our wines ; 15 % of the wine is then aged in oak barrels and demi-
muids, 85% in concrete vats for 14 months.

Tasting note: A bouquet nose of garrigue, flowers of cistus, blackcurrant buds. A mouth full of
freshness and balance, with aromas of cocoa and morello cherry, with a long and liquorice finish.

Food and Wine pairing: In its youth, this vintage is perfect to pair with a shoulder of lamb 12 hr CatatallELE
cooking in oven, roast pigeon with fungi porcini and from its fifth year, stew, Daube Provencal,
all game and many cheeses.

D ; . ° AGRICULTURE
Storage: Drink now through 2030.  Serving temperature: 60 to 62 F°. B OLEEIO0E

Jeb Dunnuck - 94 Points

The 2020 Chéateauneuf Du Pape is a big winner, with the vintage’s purity and elegance front
and center while still bringing beautiful depth of fruit and richness. Black cherries, savory garri-
gue, spice, and loamy

earth all emerge on
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1 : Calcaires cretaces (rares bancs marneux)

(Barrémien et Bédoulien)
yea Is. Tis constituent les reliefs habillés d'une végétation
méditerranéenne dense a chénes verts dominants,

2
4 : Haute terrasse alluviale quaternaire du Rhéne (-1,75 Ma)
situés & I'Ouest de Chéteauneuf-du-Pape Accumulation caillouteuse & galets de quartzites (grains de quartz cimentés par de la silice),

Al . . ) mise en place dans I'espace rhodanien au début du Quaternaire, alors que le Rhin empruntait la vallée
SO. 2 : « Safres » du Miocene de la Sadne et donnait au Rhdne une extraordinaire puissance.

Ce sont des sables & grains fins, déposés dans la Postérieurement & ce dépét, une longue altération climatique a provoqué la dissolution de la majorité
mer miocéne (fin du Tertiaire) entre les Alpes du matériel initial (galets de granites, de roches métamorphiques et de calcaires), laissant intacts les

W' t t etile Massif Central ; ls occupent de qalets de quartzites. Les résidus de cette altération (silice, alumine, divers &léments chimiques) se sont
Ine Spectator Vastes superficies & fintérieur de IAO! doi v ; v

C
recombinés pour donner des argiles (silicates d'alumine) vivement colorées par des oxydes de fer
Chateauneuf-du- Pape (coté Nord et Nord-Est) B giles ( ) P y

2' 1« Grés rouges » du Miocéne { & efﬂle‘:r\rl'laosgses(c;r?tpeortrigc?iavi?;ant” 6 : Basse terrasse du Rhone
91 Pts Un banc de grés trés résistant forme un plateau o L Vers le Sud, existe la basse terrasse du
au NE du village (Rayas, Nalis, Grand-Pierre) La haute terrasse distribue, sous I'effet de I'érosion, Rhéne, trés vaste, faite de galets et graviers
A des galets et des argiles qui nappent les versants et de nature variée, de sables et dargiles ; peu
3 : Sables pliocenes contribuent & enrichir les terrasses intermédiaires daltération (altitude 30 - 35 m)
Sables marins « emboités » dans les safres, (altitude 100 m : la Solitude - altitude 70 - 85 m : Les \
uniquement présents dans la partie Fines Roches, La Nerte, Pié Redon - altitude 55 - 65 m,
orientale de Chateauneuf-du-Pape c6té Nord : Palestor, Beaucastel) Georges TRUC enogéologue © - 2015



https://www.facebook.com/DreyfusAshbyWines
https://www.instagram.com/dreyfusashby/
https://www.linkedin.com/company/dreyfus-ashby/
https://twitter.com/dreyfuswines

